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Salade de lentilles aux s Pizza au fromage Endives aux pommes
oignons rouges maison et noix

Creme de légumes

Dos de colin au lait de
coco et curry

Roti de dinde $>

Smwea o outarde Omelette au fromage - _ Tajine de veau
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Pommes de terre Haricots beurre : \
friten persillés & ses légumes Boulgour
Comté { @8 Fromage

Fromage blanc

; ] de la ferme : y Creme dessert
Fruit de saison au coulis de fruits Fruit de saison vanille
rouges v -
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Rillettes/Cornichons

Sauté de poulet a la
vanille (\

Fromage

Fruit de saison
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Salade deriz,
poivrons & mais

Poisson pané

@

Trio de légumes

Hachis mexicain
(Purée de PDT,

haricots rouges, mais, |

poivrons, tomates)

Salade verte
vinaigrette

Yaourt a boire
de la ferme

Duo de choux rapés
aux dés d'emmental
vinaigrette

Roti de beeuf au jus
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ViANDE
BOVINE
FRANCAISE

——

Haricots verts

persillés m

Assortiment de
patisseries
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. - Salade de pates
. Velouté de tomates & : N 8 RN e S0y | Feuille de chéne : s
alphabet Endives aux crodtons L SEATET o . vinaigrette tricolores et surimi

mayonnaise

Dos de lieu sauce NS, U :
provencale @ . : : ollswa g vl Sud Ouest au jus

Pommes de terre ’ »
vapeur

Carottes
VIChy ialaiane

Assortiment de
fromages

Petits suisses

it [le flottante Fruit de saison
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I'ir?c?ilgr?ﬁ ed(i:g:g't?e S Mousse de canard sur Carottes
Betteraves vinaigrette cuites. oranges & toast de pain d'épices rapées
’ J et salade vinaigrette

épices)

Emincés de chapon
creme de Steak haché de veau
champignons

Jambon grill

Bolognaise végétale

& rApé Haricots beurre

Pommes forestine Poélée de légumes

Babybel

Fromage

Cocktail de fruits au

Fruit de saison sirop

Sapin de Noél Riz au lait
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Chou rouge rapé
aux dés d'emmental
vinaigrette

N L ISR ] A Pavé de hoki &
Cordon bleu ‘ Risotto végétarien | sl l Ragout de boeuf Y
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: : : A . : f Petits pois 7
Purée de potiron brocolis parmesan S5 e Polenta crémeuse ?)trais%s

Vache qui rit

Fruit de saison Yaourta lavanille M it Wanit Lt Galette desrois |0 0 L
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