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Velouté de
mogettes &
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Quiche aux
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Ailes de poulet
barbecue

Haricots plats
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Salade verte persillés
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Macédoine
mayonnaise

Lasagnes
végétariennes

Batavia
vinaigrette

Yaourt de la ferme

Menu Marseillais
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Aioli de poisson
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MERCREDI JEUDI VENDREDI
22/05/2024

23/05/2024 24/05/2024

Salade de blé, dés
de jambon et

Tomates/ Salade verte aux

Mozzarella crodtons poivrons
e Curry de légumes Filet de poisson
........ ROt'.ie‘\bOEUf aux pois chiches meuniere
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Pommes dauphines « Poélée de légumes

Fromage (&

Clafoutis péche/
bigarreaux

Fruit de saison Fruit de saison
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Radis/Beurre

Fromage EE

Gaufre
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MARDI
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Salade verte,
haricots rouges,
mais & avocat

Gratin de ravioles
du dauphiné

Y

et courgettes
fraiches

Fruit de saison
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MERCREDI
29/05/2024
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JEUDI
30/05/2024

Entrée patissiere

Ro6ti de dinde

-----

au jus ?{;}/

Carottes
braisées m

Fromage blanc de
la ferme au coulis
de fruit

VENDREDI
31/05/2024

Concombre a la
grecque (féta,
olives noires)

Filet de poisson

@

Purée de pommes
de terre

Pomme cuite



